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Gzym jest D0Z0?

DOZO to napoj z japoniska herbata rzemiesInicza matcha, stynaca z niezwyktych,
prozdrowotnych wtasciwosci. Jest to innowacyijny, pierwszy na swiecie, catkowicie
naturalny, pozbawiony konserwantéw oraz cukru napdj, ktéry przyrzadzasz sam
bezposrednio przed spozyciem, co gwarantuje Swiezos¢ produktu i doskonate
walory smakowe. Mozliwe jest to dzieki rewolucyjnemu korkowi. W srodku korka
znajduje sie hermetycznie zamknieta doza wysokiej jakosci matchy. W momencie
przekrecania nakretki wartosciowy proszek zostaje uwolniony, by mieszajac sie

z woda Zrddlang utworzyt orzezwiajacy napdj specjalnie na Twoje Zyczenie.
Widoczny przez bezbarwna, przezroczystg butelke, a obserwowany przez
konsumenta proces gwarantuje satysfakcjonujace doznania estetyczne,

a bogatozielony kolor matchy na sam widok odpreza i koi zmysty. Napgj jest juz
gotowy do spozycia, a Ty mozesz celebrowac te chwile, gdziekolwiek jestes -
ugasic¢ pragnienie, korzystajac z niezwyktych wtasciwosci japoriskiej matchy.

Innowacyjny korek i butelka zaprojektowane sa w stylu francuskim.

Drobny proszek matcha jest chroniony przed swiattem, powietrzem i wilgocia
w hermetycznie zamknietej nakretce zaprojektowanej przez japonskich
ekspertow. Dzigki specjalnemu procesowi eliminacji wszystkich sladéw tlenu
wewnatrz nakretki, zapobiegamy wszelkiemu ryzyku utleniania. Ksztatt, kolor
i grafika butelki zostaty skrupulatnie wykonane tak, aby wptynac na jakosc
szlachetnych tresci ktora przekazuje.

Dozo taczy w sobie skrupulatny kunszt i najnowsza technologie tworzenia,
zachwycajaca mieszanka japonskiej tradycji i wspotczesnego zachodniego smaku.




Jak powstaje?

Matche DOZO uprawia sie w sercu gor Shizuoka, w poblizu géry Fuji. Jest
produkowana przy uzyciu o$miowiecznej techniki zwanej tana. Kazdy etap
tworzenia matchy, to japonski profesjonalizm, od uprawy herbaty i ostroznego
zbierania pierwszych pedéw w maju do prazenia i suszenia lisci w piecu tencha-ro
a na koncu ich mielenia za pomoca kamieni mtyna granitowego. Wtasnie dzieki
temu zachowuje swoj wyjatkowy smak.

Zesp6t Dozo uwaznie kontroluje jakos$¢ produktu (uprawianego bez pestycydéw)

oraz przyjazne dla srodowiska zaktady produkcyjne (gospodarstwa hybrydowe
produkujace energie stoneczna).

Tradycyjna japonska ceremonia picia herbaty ma wiele etapéw i moze trwac do
czterech godzin, Dozo utrzymuje te same rygorystyczne normy pod wzgledem
jakosci, ale ma bardziej nowoczesne podejscie, z nieco krétsza ceremonia
dostosowana do stylu zycia XXI wieku.



W 1]
Ciesz sie herbata w podrézy, w biurze, w domu, przed lub po sporcie: ten naturalny,
najwyzszej jakosci orzezwiajacy napdj oferuje nowe podejscie do picia herbaty,

zachecajac Cie do udziatu w niezwyktym spotkaniu pomiedzy tradycyjna kultura
japonska, a nasza nowoczesna droga zycia.

Sktadniki:

Francuska woda zrédlana,
japonska matcha odmiany Sayamakaori (1,4g)
Rozmiar: 250 ml

Sprzedawana: obecnie we Francji
Wytaczna dystrybucja w Polsce:
Merkanta Sp. zo.0.,

Wierzbicka 26/44, 26-600 Radom




